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VERITAS

Servicio INTEGRAL de inspeccion, muestreo y andlisis

La Divisién de Alimentos, Aguas y RlLes proporciona un servicio INTEGRAL a lo largo de toda la cadena productiva, abarcando
los requerimientos de INSPECCION, MUESTREO Y ANALISIS.
Nuestra Divisidon cuenta con laboratorios en Santiago, Iquique y Concepcién todos acreditados bajo la NCh 17025. Of 2017 y
reconocimiento del Instituto Nacional de Normalizacién (INN), A2LA (USA), Sernapesca y ETFA (SMA) en mas de 250 parametros

de analisis.

SERVICIOS

INSPECCION
.

TIPOS DE INSPECCIONES

Inspeccién de carga y descarga de productos

Inspeccion de instalaciones

Inspeccién de productos

Inspeccién de procesos

Inspeccion a proveedores (cadena productiva)

Inspeccién a plantas de procesos

Inspeccion al retail

Inspeccion a servicios de alimentaciéon

Inspeccién a locales de comida rapida

Inspeccion a restaurantes

Programa de control permanente (PCP)

MUESTREOS
|

MUESTREOS EN ALIMENTOS, AGUAS Y RILES
Muestreos en Alimentos

Muestreos en Superficies

Muestreos en Manipuladores

Muestreos en Ambientes

Muestreos Sernapesca

Muestreos en Aguas Crudas

Muestreos en Aguas Potables

Muestreos en Aguas Residuales

VENTAJAS Y BENEFICIOS

{\

o PROFESIONALES ALTAMENTE
CALIFICADOS

Contactenos para mas informacién

paula.acevedo@bureauveritas.com

o MUESTRA REPRESENTATIVA
Y RESULTADOS CONFIABLES

o COBERTURA
NACIONAL E INTERNACIONAL

Phone (+56 2) 2350 2100 Anexo 9310 @ | Mobile (+56 9) 6419 6252 @
www.bureauveritas.cl @

ANALISIS
(|

o AGUAS
Agua potable y subterranea NCh 409, Aguas
residuales y servidas D.S. N° 90, 46y 609, Aguas
superficiales y subterranea NCh 1333, Aguas de
didlisis D.S. N° 4, Agua de amasado NCh 1498,

Agua mineral D.S.N° 106, entre otros

MICROBIOLOGICOS

Bacillus cereus, Campylobacter, Clostridium

perfringens, Coliformes fecales, Coliformes totales,

Endotoxinas, Endotoxinas, Enterobacterias,

Enterococos, Escherichia coli, Escherichia Coli 157,

Hongos, Levaduras, Listeria monocytogenes,

Recuento aerobios mesdfilos (RAM), Salmonella SPP,

Salmonella SPP en aguas, Shigella, Staphylococcus

aureus, Vibrio cholerae, Vibrio paraahemolyticus,
Mesofilos termdfilos, Anaerobio Sulfitos reductores,

Apreciacién de cultivos, entre otros.

QUIMICOS Y CROMATOGRAFICOS EN ALIMENTOS

Sustancias prohibidas, Micotoxinas, Perfil de

acidos grasos, Perfil de azucares, Perfil de
aminoécidos, Vitaminas, Alérgenos, Antioxidantes,
Aditivos alimentarios, Etiquetado Nutricional,
Proximales,Metales, Residuos de antibidticos,
Colesterol, Cloruros, Histamina, Nitrito, Nitrato,
[ndice de peréxido, Nitrégeno volatil total (NTV),

entre otros

Siganos en nuestras redes sociales
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